
W i t a m y  w  R e s t a u r a c j i  W i n n i c  J a w o r e k !

L a t o  t o  n a j b a r d z i e j  w y c z e k i w a n y  m o m e n t  w  r y t m i e  w i n n i c y
–  c z a s  d o j r z e w a j ą c y c h  w i n o g r o n ,  d ł u g i c h  w i e c z o r ó w  i

s m a k ó w ,  k t ó r e  s w o j ą  p e ł n i ę  o s i ą g a j ą  w ł a ś n i e  t e r a z .  T o  p o r a ,
w  k t ó r e j  n a t u r a  h o j n i e  o b d a r o w u j e  n a s  n a j l e p s z y m i  d a r a m i

s e z o n u ,  i n s p i r u j ą c  d o  t w o r z e n i a  p o t r a w  o p a r t y c h  n a
ś w i e ż o ś c i ,  p r o s t o c i e  i  n a j w y ż s z e j  j a k o ś c i  s k ł a d n i k a c h .

W  l e t n i e j  k a r c i e  S z e f  K u c h n i  K r z y s z t o f  K a c z o r  o d d a j e
p i e r w s z e ń s t w o  t e m u ,  c o  s e z o n o w e  i  l o k a l n e .  A r o m a t y c z n e

k u r k i ,  m ł o d e  z i e m n i a k i ,  b ó b ,  s o c z y s t e  p o m i d o r y  m a l i n o w e ,
f a s o l k a  s z p a r a g o w a  c z y  l e t n i e  o w o c e  t w o r z ą  k o m p o z y c j e ,

k t ó r e  p o d k r e ś l a j ą  n a t u r a l n y  c h a r a k t e r  p r o d u k t ó w  i
p o z w a l a j ą  w y d o b y ć  i c h  p e ł n i ę  s m a k u .  K a ż d e  d a n i e  p o w s t a ł o
z  m y ś l ą  o  h a r m o n i i  –  z a r ó w n o  p o m i ę d z y  s k ł a d n i k a m i ,  j a k  i

z  w i n a m i  t w o r z o n y m i  w  W i n n i c a c h  J a w o r e k .

N a s z a  k u c h n i a  p o z o s t a j e  w i e r n a  p r z e k o n a n i u ,  ż e  p r a w d z i w a
e l e g a n c j a  t k w i  w  p r o s t o c i e .  Z  s z a c u n k i e m  d l a  t r a d y c j i  i
o t w a r t o ś c i ą  n a  w s p ó ł c z e s n e  s p o j r z e n i e  t w o r z y m y  d a n i a ,

k t ó r e  ł ą c z ą  r z e m i o s ł o ,  s e z o n o w o ś ć  i  a u t o r s k ą  i n t e r p r e t a c j ę
k l a s y c z n y c h  s m a k ó w .

Z a p r a s z a m y  d o  z a t r z y m a n i a  s i ę  n a  c h w i l ę  i  c e l e b r o w a n i a
l a t a  w  o t o c z e n i u  w i n n i c  –  p r z y  k i e l i s z k u  s t a r a n n i e

d o b r a n e g o  w i n a ,  w s p ó l n y m  s t o l e  i  k u c h n i ,  k t ó r a  o p o w i a d a
h i s t o r i ę  m i e j s c a  o r a z  p o r y  r o k u .

Ż y c z y m y  P a ń s t w u  w y j ą t k o w y c h  d o z n a ń  k u l i n a r n y c h .

Z e s p ó ł  W i n n i c  J a w o r e k



P o l e c a m y  P a ń s t w u  w y j ą t k o w e  p o ł ą c z e n i e :

D e s k a  s e r ó w  r z e m i e ś l n i c z y c h
z  M a l i n o w e j  Z a g r o d y  

w  t o w a r z y s t w i e  s e t u  d e g u s t a c y j n e g o  
5  w i n  n a s z e j  p r o d u k c j i  

Z a c h ę c a m y  d o  s p r ó b o w a n i a  t e g o  z e s t a w i e n i a
–  k o m p o z y c j a  s e r ó w  z o s t a ł a  s t a r a n n i e

d o b r a n a  t a k ,  a b y   h a r m o n i z o w a ł a  
z  c h a r a k t e r e m  k a ż d e g o  

z  n a s z y c h  w i n .



P R Z Y S T AWK I

L E C Z O
w a r z y w n e  z  k r e m o w y m  k o z i m  s e r e m  i  s m a ż o n ą  k a p u s t ą  w ł o s k ą
pasuje z kieliszkiem Riesling Orange 2024  / 26.00 zł

K A S Z A N K A  N A  G R Z A N C E
z prażonym jabłkiem, chrupiącą cebulą i karmelizowaną cebulą czerwoną
pasuje z kieliszkiem Regent 2022 / 25.00 zł

TATAR
z polędwicy wołowej z marynowanymi kurkami i majonezem lubczykowym
pasuje z kieliszkiem Pinot Noir / 28.00 zł

DESKA SERÓW Z MALINOWEJ ZAGRODY 
pasuje z setem degustacyjnym / 65.00 zł

Z U P Y

K R E M  Z  K A L A F I O R A
z  d u s z o n y m i  k u r k a m i

Z U P A  J A R Z Y N O W A  
z  b o b e m  i  ś m i e t a n k ą

K R E M  Z  P O M I D O R Ó W  M A L I N O W Y C H
z  g r z a n k ą  z  p e s t o  z  p i e t r u s z k i

2 7 . 0 0  z ł

3 2 . 0 0  z ł

2 8 . 0 0  z ł

3 4 . 0 0  z ł

6 5 . 0 0  z ł

3 6 . 0 0  z ł

D o  r a c h u n k u  d l a  g r u p  s k ł a d a j ą c y c h  s i ę  z  8  l u b  w i ę c e j  o s ó b  z o s t a n i e  d o l i c z o n a  
o p ł a t a  s e r w i s o w a  w  w y s o k o ś c i  1 0 % .

5 9 . 0 0  z ł



D A N I A  G Ł Ó W N E

S U P R E M E  Z  K U R C Z A K A  Z A G R O D O W E G O
z  p a p r y k ą  f a s z e r o w a n ą  k u s k u s e m  i  b o c z k i e m ,  z  s o s e m  p a p r y k o w y m
pasuje z kieliszkiem Cortis³ / 25.00 zł

K O T L E T  S C H A B O W Y
z  m ł o d y m i  z i e m n i a k a m i  z  k o p e r k i e m  i  s a ł a t k ą  z  p o m i d o r ó w  
m a l i n o w y c h  z  k w a ś n ą  ś m i e t a n ą
pasuje z kieliszkiem Musecco Bianco 2023 / 24.00 zł 

U D Z I E C  C I E L Ę C Y  
z  w  s o s i e  k u r k o w y m  z  m ł o d y m i  z i e m n i a k a m i  i  f a s o l k ą  s z p a r a g o w ą
pasuje z kieliszkiem Cabane / 25.00 zł

F I L E T  Z  D O R A D Y
z  c z a r n ą  s o c z e w i c ą ,  w a r z y w n y m  l e c z o  i  s o s e m  
n a  b a z i e  J a w o r e k  M i o d o w e  
pasuje z kieliszkiem O’Sole Ria / 25.00 zł

R I S O T T O
z  k u r k a m i ,  b o b e m  i  p a r m e z a n e m
pasuje z kieliszkiem Pinot Noir Blanc de Noirs 2024  / 25.00 zł

S A Ł A T K A  Z  H A L L O U M I
z  f a s o l k ą  s z p a r a g o w ą ,  w i n o g r o n e m  i  d r e s s i n g i e m  f i g o w y m
pasuje  z  kiel iszkiem Rose 2023 /  24.00 zł

P A N N A  C O T T A
z  k r u s z o n k ą  z  p a l o n e j  b i a ł e j  c z e k o l a d y  i  s o s e m  m a l i n o w y m
pasuje  z  kiel iszkiem Solaris  Późny Zbiór  2023 /  26.00 zł

S E R N I K
z  s o s e m  z  l e ś n y c h  j a g ó d
p a s u j e  z  k i e l i s z k i e m  S o l a r i s  S e l e c t i o n  /  2 6 . 0 0  z ł

B R O W N I E
z  k r e m e m  m a s c a r p o n e ,  m a l i n a m i  i  b e z ą
pasuje  z  kiel iszkiem Jaworek Miodowe /  24.00 zł

D E S E R Y

9 6 . 0 0  z ł

6 4 . 0 0  z ł

7 6 . 0 0  z ł

7 4 . 0 0  z ł

3 4 . 0 0  z ł

3 6 . 0 0  z ł

4 2 . 0 0  z ł

5 4 . 0 0  z ł

3 0 . 0 0  z ł



N A P O J E  Z I M N E

P e p s i / P e p s i  m a x / 7 u p / M i r i n d a / L i p t o n  

W o d a  g a z o w a n a  /  n i e g a z o w a n a  0 , 3 l

W o d a  g a z o w a n a  /  n i e g a z o w a n a  0 , 7 l  
( k a r a f k a )

N a t u r a l n y  s o k  t ł o c z o n y  0 , 3 l

1 2 . 0 0  z ł

8 . 0 0  z ł

1 5 . 0 0  z ł

1 2 . 0 0  z ł

N A P O J E  G O R Ą C E

H e r b a t a

E s p r e s s o

D o p p i o

A m e r i c a n o

F l a t  w h i t e

L a t t e

C a p p u c c i n o

1 0 . 0 0  z ł

 7 . 0 0  z ł

1 2 . 0 0  z ł

1 3 . 0 0  z ł

1 4 . 0 0  z ł

1 7 . 0 0  z ł

1 5 . 0 0  z ł



Lemoniada klasyczna

Lemoniada smakowa

Napar z naszej mięty z cytryną i miodem

Sok pomarańczowy świeżo wyciskany 

Espresso Tonic

Mrożona Herbata

Aperol Spritz

Szprycer Bianco

Szprycer Rose

N A P O J E  S E Z O N O W E  

I N N E

Piwo Prost 
(zapytaj kelnera o smaki)

Piwo bezalkoholowe 
(zapytaj kelnera o smaki)

2 5 . 0 0  z ł

2 0 . 0 0  z ł

2 2 . 0 0  z ł

1 8 . 0 0  z ł

2 0 . 0 0  z ł

3 4 . 0 0  z ł

1 6 . 0 0  -  2 0 . 0 0  z ł

1 6 . 0 0  z ł

2 4 . 0 0  z ł

3 0 . 0 0  z ł

3 0 . 0 0  z ł



M U S U J Ą C E  

M u s e c c o  B i a n c o  
b i a ł e / e x t r a - d r y / 2 0 2 3

M u s e c c o  R o s é
r ó ż o w e / d r y / 2 0 2 4

M u s e c c o  R e d
c z e r w o n e / b r u t / 2 0 2 4

B I A Ł E      
R i e s l i n g  
w y t r a w n e / 2 0 2 5       
                   

O ’  S o l e e  R i a
p ó ł w y t r a w n e  

P i n o t  N o i r  B l a n c  
d e  N o i r s  
p ó ł w y t r a w n e / 2 0 2 4

S o l a r i s  S e l e c t i o n
p ó ł s ł o d k i e / 2 0 2 4

P O M A R A Ń C Z O W E  
R i e s l i n g  O r a n g e  
w y t r a w n e / 2 0 2 4

R Ó Ż O W E
R o s é
p ó ł w y t r a w n e / 2 0 2 3

2 4 . 0 0  z ł 8 5 . 0 0  z ł

C Z E R W O N E
P i n o t  N o i r
w y t r a w n e / 2 0 2 2 / 2 4

G a m a y
w y t r a w n e / 2 0 2 2

C a b a n e
w y t r a w n e / 2 0 1 9 / 2 0 / 2 1

C o r t i s 3

w y t r a w n e / 2 0 1 9 / 2 0 / 2 1

R e g e n t
p ó ł w y t r a w n e / 2 0 2 2

D E S E R O W E
M i o d o w e
s ł o d k i e / 2 0 2 2

S o l a r i s  P ó ź n y  Z b i ó r
s ł o d k i e / 2 0 2 3

S e t  d e g u s t a c y j n y  5  w i n

2 4 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł

8 5 . 0 0  z ł

9 0 . 0 0  z ł

2 4 . 0 0  z ł 8 5 . 0 0  z ł

2 8 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł

1 0 5 . 0 0  z ł

9 0 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł 9 0 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł 9 0 . 0 0  z ł

2 4 . 0 0  z ł 8 5 . 0 0  z ł

2 6 . 0 0  z ł 9 5 . 0 0  z ł

6 5 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł 9 0 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł 9 0 . 0 0  z ł

KARTA WIN

1 2 0  m l 0 , 7 5 l 1 2 0  m l 0 , 7 5 l

5 0  m l 0 , 5 l

5 0  m l 0 , 3 7 5 l

5  x  5 0  m l

2 6 . 0 0  z ł 9 5 . 0 0  z ł

2 6 . 0 0  z ł 9 5 . 0 0  z ł

2 8 . 0 0  z ł 1 0 5 . 0 0  z ł

2 6 . 0 0  z ł 9 5 . 0 0  z ł



W e l c o m e  t o  J a w o r e k  V i n e y a r d  R e s t a u r a n t !

S u m m e r  i s  t h e  m o s t  a n t i c i p a t e d  s e a s o n  i n  t h e  r h y t h m  o f  t h e
v i n e y a r d — a  t i m e  o f  r i p e n i n g  v i n e s ,  l o n g  e v e n i n g s ,  a n d

f l a v o u r s  t h a t  r e a c h  t h e i r  f u l l e s t  e x p r e s s i o n .  I t  i s  t h e  s e a s o n
w h e n  n a t u r e  g e n e r o u s l y  o f f e r s  i t s  f i n e s t  i n g r e d i e n t s ,

i n s p i r i n g  u s  t o  c r e a t e  d i s h e s  b u i l t  o n  f r e s h n e s s ,  s i m p l i c i t y ,
a n d  e x c e p t i o n a l  q u a l i t y .

I n  o u r  s u m m e r  m e n u ,  E x e c u t i v e  C h e f  K r z y s z t o f  K a c z o r
c e l e b r a t e s  t h e  v e r y  b e s t  o f  t h e  s e a s o n  a n d  t h e  r e g i o n .

F r a g r a n t  c h a n t e r e l l e s ,  n e w  p o t a t o e s ,  b r o a d  b e a n s ,  j u i c y
h e i r l o o m  t o m a t o e s ,  g r e e n  b e a n s ,  a n d  s u m m e r  b e r r i e s  c o m e

t o g e t h e r  i n  t h o u g h t f u l l y  c o m p o s e d  d i s h e s  t h a t  h i g h l i g h t  t h e
n a t u r a l  c h a r a c t e r  o f  e a c h  i n g r e d i e n t .  E v e r y  c r e a t i o n  h a s  b e e n
d e s i g n e d  w i t h  h a r m o n y  i n  m i n d — b o t h  b e t w e e n  t h e  f l a v o u r s

o n  t h e  p l a t e  a n d  w i t h  t h e  w i n e s  c r a f t e d  a t  J a w o r e k
V i n e y a r d s .

O u r  c u i s i n e  i s  g u i d e d  b y  t h e  b e l i e f  t h a t  t r u e  e l e g a n c e  l i e s  i n
s i m p l i c i t y .  R e s p e c t i n g  c u l i n a r y  t r a d i t i o n  w h i l e  e m b r a c i n g  a

c o n t e m p o r a r y  p e r s p e c t i v e ,  w e  c r e a t e  d i s h e s  t h a t  c o m b i n e
c r a f t s m a n s h i p ,  s e a s o n a l i t y ,  a n d  t h e  C h e f ' s  o w n  c r e a t i v e

i n t e r p r e t a t i o n  o f  c l a s s i c  f l a v o u r s .

W e  i n v i t e  y o u  t o  s l o w  d o w n  a n d  s a v o u r  t h e  s p i r i t  o f  s u m m e r
s u r r o u n d e d  b y  t h e  v i n e y a r d s — w i t h  a  c a r e f u l l y  s e l e c t e d  g l a s s
o f  w i n e ,  g o o d  c o m p a n y  a r o u n d  t h e  t a b l e ,  a n d  a  c u i s i n e  t h a t

r e f l e c t s  b o t h  t h e  c h a r a c t e r  o f  t h i s  p l a c e  a n d  t h e  b e a u t y  o f
t h e  s e a s o n .

W e  w i s h  y o u  a  t r u l y  m e m o r a b l e  d i n i n g  e x p e r i e n c e .

T h e  J a w o r e k  V i n e y a r d s  T e a m



We  r e c o m m e n d  t h i s  u n i q u e  p a i r i n g :

A  s e l e c t i o n  o f  a r t i s a n a l  c h e e s e s  f r o m
M a l i n o w a  Z a g r o d a ,  s e r v e d  w i t h  a

t a s t i n g  s e t  o f  f i v e  w i n e s  f r o m  o u r  o w n
p r o d u c t i o n

We  r e c o m m e n d  t r y i n g  t h i s  p a i r i n g  –  t h e
c h e e s e  s e l e c t i o n  h a s  b e e n  c a r e f u l l y  c u r a t e d

t o  p e r f e c t l y  c o m p l e m e n t  t h e  c h a r a c t e r  o f
e a c h  o f  o u r  w i n e s .



A P P E T I Z E R S

VEGETABLE RATATOUILLE
with creamy goat's cheese and sautéed Savoy cabbage
try with a glass of Riesling Orange 2024 / 26.00 zł

TRADITIONAL BLACK  PUDDING
on toasted bread with roasted apple, crispy onion 
and caramelised red onion
try with a glass of Regent 2022 / 25.00 zł

BEEF TARTARE
with pickled chanterelles and lovage mayonnaise
try with a glass of Pinot Noir / 28.00 zł

SELECTION OF CHESSES FROM MALINOWA ZAGRODA
try with the tasting set / 65.00 zł

S OU P S

S E A S O N A L V E G E TA B L E  S O U P  
w i t h  b r o a d  b e a n s  a n d  c r e a m

C R E A M  O F C AU L I F L OW E R S O U P
w i t h  b r a i s e d  c h a n t e r e l l e s

C R E A M  O F H E I R L O O M  TO M ATO  S O U P
w i t h  a  p a r s l e y  p e s t o  c r o s t i n i

3 2 . 0 0  z ł

2 7 . 0 0  z ł

2 8 . 0 0  z ł

3 4 . 0 0  z ł

5 9 . 0 0  z ł

6 5 . 0 0  z ł

3 6 . 0 0  z ł

A  1 0 %  s e r v i c e  c h a r g e  w i l l  b e  a d d e d  t o  t h e  b i l l  f o r  g r o u p s  o f  8  o r  m o r e



M A I N  C O U R S E S

F R E E - R A N G E  C H I C K E N  S U P R E M E  
w i t h  b e l l  p e p p e r  s t u f fe d  w i t h  c o u s c o u s  a n d  b a c o n
s e r ve d  w i t h  r o a s t e d  p e p p e r  s a u c e
t r y  w i t h  a  g l a s s  o f  C o r t i s ³  /  2 5 . 0 0  z ł

P O R K  C H O P
w i t h  n e w  p o t a t o e s ,  f r e s h  d i l l  a n d  a  h e i r l o o m  t o m a t o  
s a l a d  w i t h  s o u r  c r e a m
t r y  w i t h  a  g l a s s  o f  M u s e c c o  B i a n c o  2 0 2 3  /  2 4 . 0 0  z ł  

B R A I S E D  V E A L L E G
i n  c h a n t e r e l l e  s a u c e  w i t h  n e w  p o t a t o e s  a n d  g r e e n  b e a n s
t r y  w i t h  a  g l a s s  o f  C a b a n e  /  2 5 . 0 0  z ł

S E A B R E A M  F I L L E T
w i t h  b l a c k  l e n t i l s ,  ve g e t a b l e  r a t a t o u i l l e  a n d  a  s a u c e  
m a d e  w i t h  J a wo r e k  H o n e y  W i n e
t r y  w i t h  a  g l a s s  o f   O ’ S o l e  R i a  /  2 5 . 0 0  z ł

RISOTTO
w i t h  c h a n t e r e l l e s ,  b r o a d  b e a n s  a n d  Pa r m e s a n
t r y  w i t h  a  g l a s s  o f  P i n o t  N o i r  B l a n c  d e  N o i r s  2 0 2 4  /  2 5 . 0 0  z ł

H A L L O U M I  S A L A D
w i t h  g r e e n  b e a n s ,  g r a p e s  a n d  f i g  d r e s s i n g
t r y  w i t h  a  g l a s s  o f  R o s e  2 0 2 3  /  2 4 . 0 0  z ł

PA N N A C OT TA
with caramelised white  chocolate  crumble and raspberry sauce
t r y  w i t h  a  g l a s s  o f  S o l a r i s  L a t e  H a r ve s t  2 0 2 3  /  2 6 . 0 0  z ł

C H E E S E C A K E  
w i t h  w i l d  b l u e b e r r y  s a u c e
t r y  w i t h  a  g l a s s  o f  S o l a r i s  S e l e c t i o n  /  2 6 . 0 0  z ł

B ROW N I E
w i t h  m a s c a r p o n e  c r e a m ,  f r e s h  r a s p b e r r i e s  a n d  m e r i n g u e  
t r y  w i t h  a  g l a s s  o f   J a wo r e k  H o n e y  W i n e  /  2 4 . 0 0  z ł

D E S S E R T S

9 6 . 0 0  z ł

6 4 . 0 0  z ł

7 6 . 0 0  z ł

7 4 . 0 0  z ł

3 4 . 0 0  z ł

3 6 . 0 0  z ł

4 2 . 0 0  z ł

5 2 . 0 0  z ł

3 0 . 0 0  z ł



C O L D  D R I N K S

Pe p s i / Pe p s i  m a x / 7 u p / M i r i n d a / L i p t o n

S p a r k l i n g /s t i l l  w a t e r  0 . 3 l  

S p a r k l i n g /s t i l l  w a t e r  0 . 7 l  ( c a r a fe )  

N a t u r a l  p r e s s e d  j u i c e  0 . 3 l

1 2 . 0 0  z ł

8 . 0 0  z ł

1 5 . 0 0  z ł

1 2 . 0 0  z ł

H O T  D R I N K S

Te a  

E s p r e s s o  

D o p p i o  

A m e r i c a n o  

F l a t  w h i t e  

L a t t e  

C a p p u c c i n o  

1 0 . 0 0  z ł

 7 . 0 0  z ł

1 2 . 0 0  z ł

1 3 . 0 0  z ł

1 4 . 0 0  z ł

1 7 . 0 0  z ł

1 5 . 0 0  z ł



S E A S O N A L  D R I N K S  

O T H E R

Prost Beer 
(ask the waiter about flavors)

Non-alcoholic beer 
(ask the waiter about flavors)

1 6 . 0 0  -  2 0 , 0 0  z ł

1 6 . 0 0  z ł

Classic lemonade 

Flavored lemonade 

Fresh Mint Infusion with lemon and honey

Freshly squeezed orange juice 

Aperol Spritz 

Bianco Spritz 

Rose Spritz

2 5 . 0 0  z ł

2 0 . 0 0  z ł

2 2 . 0 0  z ł

3 4 . 0 0  z ł

2 4 . 0 0  z ł

3 0 . 0 0  z ł

3 0 . 0 0  z ł



S PA R K L I N G  
M u s e c c o  B i a n c o
w h i t e / b r u t / 2 0 2 3

M u s e c c o  R o s é
r o s e /d r y/ 2 0 2 4

M u s e c c o  R e d
r e d / b r u t / 2 0 2 4

W H I T E
O ’  S o l e e  R i a
s e m i - d r y

P i n o t  N o i r  B a l n c  
d e  N o i r s
s e m i - d r y/ 2 0 2 4

S o l a r i s  S e l e c t i o n
s e m i - s we e t / 2 0 2 4

O R A N G E  
R i e s l i n g  O r a n g e  
d r y/ 2 0 2 4

RO S É
R o s é
s e m i - d r y/ 2 0 2 3

2 4 . 0 0  z ł 8 5 . 0 0  z ł

R E D
P i n o t  N o i r
d r y/ 2 0 2 2 / 2 4

G a m a y  
d r y/ 2 0 2 2

C a b a n e
d r y/ 2 0 1 9 / 2 0 / 2 1

C o r t i s 3

d r y/ 2 0 1 9 / 2 0 / 2 1

R e g e n t
s e m i - d r y/ 2 0 2 2

D E S S E RT

H o n e y  W i n e
s we e t / 2 0 2 2

S o l a r i s  L a t e  
H a r ve s t
s we e t / 2 0 2 3

Ta s t i n g  s e t  of  5  w i n e s

2 4 . 0 0  z ł 8 5 . 0 0  z ł 2 8 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł

1 0 5 . 0 0  z ł

9 0 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł 9 0 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł 9 0 . 0 0  z ł

2 4 . 0 0  z ł 8 5 . 0 0  z ł

2 6 . 0 0  z ł 9 5 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł 9 0 . 0 0  z ł

2 5 . 0 0  z ł 9 0 . 0 0  z ł

2 6 . 0 0  z ł 9 5 . 0 0  z ł

1 2 0  m l 0 , 7 5 l 1 2 0  m l 0 , 7 5 l

5 0  m l 0 , 5 l

6 5 . 0 0  z ł
5  x  5 0  m l

2 5 . 0 0  z ł 9 0 . 0 0  z ł

2 6 . 0 0  z ł 9 5 . 0 0  z ł

5 0  m l 0 , 3 7 5 l

WINE LIST

2 8 . 0 0  z ł 1 0 5 . 0 0  z ł

2 4 . 0 0  z ł 8 5 . 0 0  z ł


	Witamy w Restauracji Winnic Jaworek!
	Życzymy Państwu wyjątkowych doznań kulinarnych.
	Zespół Winnic Jaworek

	Deska serów rzemieślniczych z Malinowej Zagrody  w towarzystwie setu degustacyjnego  5 win naszej produkcji
	PRZYSTAWKI
	LECZO warzywne z kremowym kozim serem i smażoną kapustą włoską pasuje z kieliszkiem Riesling Orange 2024  / 26.00 zł
	KASZANKA NA GRZANCE z prażonym jabłkiem, chrupiącą cebulą i karmelizowaną cebulą czerwoną pasuje z kieliszkiem Regent 2022 / 25.00 zł
	TATAR z polędwicy wołowej z marynowanymi kurkami i majonezem lubczykowym pasuje z kieliszkiem Pinot Noir / 28.00 zł
	DESKA SERÓW Z MALINOWEJ ZAGRODY  pasuje z setem degustacyjnym / 65.00 zł
	34.00 zł
	28.00 zł
	59.00 zł
	65.00 zł


	ZUPY
	KREM Z KALAFIORA z duszonymi kurkami
	ZUPA JARZYNOWA  z bobem i śmietanką
	KREM Z POMIDORÓW MALINOWYCH z grzanką z pesto z pietruszki
	32.00 zł
	27.00 zł
	36.00 zł


	DANIA GŁÓWNE
	DESERY
	NAPOJE ZIMNE
	NAPOJE GORĄCE
	NAPOJE SEZONOWE
	Lemoniada klasyczna Lemoniada smakowa Napar z naszej mięty z cytryną i miodem Sok pomarańczowy świeżo wyciskany  Espresso Tonic Mrożona Herbata
	Aperol Spritz Szprycer Bianco Szprycer Rose

	INNE
	Piwo Prost  (zapytaj kelnera o smaki)
	Piwo bezalkoholowe  (zapytaj kelnera o smaki)

	Welcome to Jaworek Vineyard Restaurant!
	We wish you a truly memorable dining experience.
	A selection of artisanal cheeses from Malinowa Zagroda, served with a tasting set of five wines from our own production
	APPETIZERS
	VEGETABLE RATATOUILLE with creamy goat's cheese and sautéed Savoy cabbage try with a glass of Riesling Orange 2024 / 26.00 zł
	TRADITIONAL BLACK PUDDING on toasted bread with roasted apple, crispy onion  and caramelised red onion try with a glass of Regent 2022 / 25.00 zł
	BEEF TARTARE with pickled chanterelles and lovage mayonnaise try with a glass of Pinot Noir / 28.00 zł
	SELECTION OF CHESSES FROM MALINOWA ZAGRODA try with the tasting set / 65.00 zł

	SOUPS
	SEASONAL VEGETABLE SOUP  with broad beans and cream
	CREAM OF CAULIFLOWER SOUP with braised chanterelles
	CREAM OF HEIRLOOM TOMATO SOUP with a parsley pesto crostini

	MAIN COURSES
	FREE-RANGE CHICKEN SUPREME  with bell pepper stuffed with couscous and bacon served with roasted pepper sauce try with a glass of Cortis³ / 25.00 zł
	PORK CHOP with new potatoes, fresh dill and a heirloom tomato  salad with sour cream try with a glass of Musecco Bianco 2023 / 24.00 zł
	BRAISED VEAL LEG in chanterelle sauce with new potatoes and green beans try with a glass of Cabane / 25.00 zł
	SEA BREAM FILLET with black lentils, vegetable ratatouille and a sauce  made with Jaworek Honey Wine try with a glass of  O’Sole Ria / 25.00 zł
	HALLOUMI SALAD with green beans, grapes and fig dressing try with a glass of Rose 2023 / 24.00 zł

	DESSERTS
	PANNA COTTA with caramelised white chocolate crumble and raspberry sauce try with a glass of Solaris Late Harvest 2023 / 26.00 zł
	BROWNIE with mascarpone cream, fresh raspberries and meringue  try with a glass of  Jaworek Honey Wine / 24.00 zł

	COLD DRINKS
	Pepsi/Pepsi max/7up/Mirinda/Lipton Sparkling/still water 0.3l  Sparkling/still water 0.7l (carafe)  Natural pressed juice 0.3l

	HOT DRINKS
	Tea  Espresso  Doppio  Americano  Flat white  Latte  Cappuccino

	SEASONAL DRINKS
	Classic lemonade  Flavored lemonade  Fresh Mint Infusion with lemon and honey Freshly squeezed orange juice
	Aperol Spritz  Bianco Spritz  Rose Spritz

	OTHER
	Prost Beer  (ask the waiter about flavors)
	Non-alcoholic beer  (ask the waiter about flavors)

	WINE LIST
	Musecco Rosé rose/dry/2024
	WHITE O’ Solee Ria semi-dry
	Pinot Noir Balnc  de Noirs semi-dry/2024
	Solaris Selection semi-sweet/2024
	ORANGE  Riesling Orange  dry/2024
	Regent semi-dry/2022
	DESSERT
	Solaris Late  Harvest sweet/2023
	Tasting set of 5 wines



