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WINNICE JAWOREK

W 2001 roku w Miekini, matej miejscowosci na Dolnym Slgsku powstaty
Winnice Jaworek - zatozone przez Ewe i Lecha Jaworek. Gtownym celem
przedsiewziecia jest uprawa winorosli wiasciwej Vitis vinifera z przeznaczeniem
na produkcje wina regionalnego, unikalnego na skale Polski wina miodowego
oraz nalewek i destylatéw owocowych na bazie miodu. Plantacja winorosli
aktualnie sktada sie z trzech parceli: Miekinia 10ha oraz usytuowane na
Wzgorzach Trzebnickich, Winsko 5ha i Piotrkowiczki 3ha (zachodnia i centralna
czeS¢ pasma). Wielkos¢ areatu upraw plasuje winnice wsréd najwiekszych w
Polsce, a takze znajdujg sie tu najstarsze (20-letnie) w kraju krzewy odmian:
riesling, pinot gris oraz pinot noir. Tym samym Winnice Jaworek jako pierwsze
wprowadzity na rynek ofcjalne polskie wina z rocznika 2008. Historycznie na
obszarze 24 ha testowanych byto ponad 30 odmian winorosli sprowadzonych
miedzy innymi z Niemiec, Austrii oraz Francji. Aktualnie uprawiane sg m.in.
szczepy takie jak: riesling, chardonnay, pinot gris, gewUrztraminer, solaris, pinot
noir, gamay, cabernet dorsa, zweigelt, regent, merlot, monarch, roesler i inne.
Wszystkie prace oraz zabiegi w winnicach wykonywane sg manualnie. Aby
uzyskac jak najlepsze owoce, wiosng przycina sie latorosle oraz latem znacznie
ogranicza sie liczbe gron poprzez zielone zbiory. Wina Jaworek produkowane sg
z recznie zbieranych oraz selekcjonowanych owocow. Czerwone zanim trafig do
butelek dtugo lezakujg w beczkach debu amerykanskiego i francuskiego, w
ktorych dojrzewajgc nabierajg ztozonych aromatéw. Biate zas swdj wyszukany
smak i aromat zawdzieczajg m.in. fermentacji w tankach z zachowaniem
odpowiednio niskich temperatur. Winnice Jaworek i produkowane tu wina
zostaty wyrdznione certyfikatem “Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa
Kulinarnego Dolny Slask” skupiajgcej producentdw stosujgcych wysokiej jakosci
surowce, a produkty z nich wytwarzane sg regionalng specjalnoscia. Od roku
2015 Zo6tty Przewodnik Gault&Millau Polska rekomenduje wina Jaworek na liscie
160 tworcow najlepszych produktow regionalnych w catej Polsce.
Etykieta kazdego wina ozdobiona jest obrazem artysty
prof. Eugeniusza J6zefowskiego
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Jaworek Riesling 2020

Wino: biate wytrawne
Alkohol: 12 %
Kwasowosc: 8,7 g/l
Cukier resztkowy: 3,3 g/l

Naturalna niskointerwencyjna winifikacja, oparta na
samocieku, metodzie sur-lie oraz samoistnym
klarowaniu. Dojrzewanie: 2 m-c w beczce z debu
amerykanskiego

Riesling 2020, biate wino, ktére w efekcie
niskointerwencyjnej winifikacji oraz nietypowego dla tej
odmiany, dwumiesiecznego lezakowania w beczce,
uwydatnito w pierwszym odczuciu wyrazne aromaty
ananasa, jabtka, stodkich cytruséw, przetamujac sie po
chwili w tony nieco orzechowe z delikatng nutg debiny.
Zaskakujace, orzezwiajgce i w smaku petne dojrzatych
owocow, Swietne solo lub w potgczeniu z rybg, drobiem
Czy szparagami.

Jaworek Riesling Orange 2020

Wino: biate wytrawne
Alkohol: 13%
Kwasowosc: 6,7 g/l
Cukier resztkowy: 3 g/l

Karboniczna fermentacja gron, reczne ttoczenie,
niefiltrowane Dojrzewanie: 5 m-c beczka debowa

Riesling Orange 2020, wino pomaranczowe, ktore coraz
Smielej wkracza do oferty Winnic Jaworek. Wino
macerowane o gtebokiej, unikatowej stomkowej barwie,
w tonach wyraznie herbaciane, miodowe aromaty
ustepujgce miejsca przyprawom korzennym oraz
dojrzatym cytrusom. W smaku petne, orzechowe,

delikatnie taninowe, z naturalnie wystepujgcym osadem.

Zasmakuje z oliwkami czy stonymi, twardymi serami.
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Jaworek Pét-Nat Rosé 2021
Szczep: pinot notir

Wino: rozowe musujgce ekstra brut
Alkohol: 12,5 %

Kwasowosc: 7,3 g/l

Cukier resztkowy: 2,5 g/l

Wyprodukowano 300 butelek

Pinot Noir Pet-Nat Rose 2021, wino rozowe, musujace,
ktorego niecodzienna, prastara metoda winifikacji
ukazuje nowe oblicze klasycznej odmiany Pinot Noir, w
winie orzezwiajgcym i petnym aromatow, poczgtkowo
truskawki i maliny, po chwili skérki pomaranczowej az
po petne, nieco drozdzowe akcenty, bedgce wynikiem
naturalnie wystepujgcego osadu, efektu zakonczenia
fermentacji w butelce. Swiezo$¢, nuta ostrosci
doskonale skomponuje wino chociazby z daniami
wegetarianskimi.

Jaworek Miodowe

Stodkie wino

Rocznik: 2019 i

Szczep: riesling, phoenix

Alkohol: 14 % Objetosc: 0,5 | i
Dojrzewanie: 5 lat beczka debu us/fr |

CR: 83,0 g/l | KC: 6,8 g/

Stworzylismy dla Panstwa unikatowg recepture opartg jedynie

na wykorzystaniu roznych gatunkow wysokiej jakosci miodow
pszczelich oraz sokéw gronowych pozyskiwanych z winorosli
szlachetnej Vitis Vinifera. Dbato$¢ o wysokg jakos$¢ uzytych surowcow,
diuga fermentacja brzeczki miodowo-gronowej, wielomiesieczne
dojrzewanie miodu w debowych beczkach pozwolity nam na uzyskanie
niepowtarzalnego, nieco innego w stylu trunku.

Nagrody:

Ztoty medal “VIII Ogoélnopolski Konkursu Win o Grand Prix - Winobranie 2017"
Champion

Ztoty medal “IV Konkurs Polskich Win Jasto 2017"

Srebrny medal “Miedzynarodowy konkurs win Cuvée2018 Ostrava”

Srebrny medal "V Konkurs Polskich Win Jasto 2018




Jaworek Cabane 2017

Czerwone wytrawne wino

Rocznik: 2017

Szczep: 40% cabernet carbon,

25% cabernet cortis, 25% cabernet dorsa,
10% dornfelder

Alkohol: 12 %

Dojrzewanie: 19-mc beczka dgb us/fr
Niefiltrowane

CR: 6,0 g/l | KC: 5,4 g/l

Czerwone wino, bedace efektem kupazu odmian winorosli
uprawianych na naszych winnicach. Ztozona struktura oparta
na kontakcie wina z debowa beczkg ujawnia nuty lekko
tytoniowe, skdrzane, z czasem uzupetniajgc 0 aromaty jezyny,
wisni, a takze zielonej papryki. W ustach lekka kwasowosc
oraz wyczuwalne taniny Swietnie skomponujg wino z daniami
Z Czerwonego miesa, pieczonymi warzywami,

serami dtugodojrzewajgcymi.

Nagrody:
Srebrny medal Konkurs Win Polskich WINOPL 2021

Jaworek Monarch 2017

Czerwone wytrawne wino

Rocznik: 2017

Szczep: 100% monarch

Alkohol: 13 %

Dojrzewanie: 19-mc beczki debu us/fr
CR: 6,0 g/l | KC: 6,5 g/l

Monarch, czerwone wino o intensywnej petnej barwie,

ktore starzone w debowych beczkach przybrato ich charakter
w nieco dymnym aromacie z nutg wanilii oraz korzennych
przypraw, ttumigc lekko wyczuwalne owocowe tony wisni
oraz jezyn. Wyrazne taniny rownowazg smaki zielne,

nieco pestkowe. Dobry towarzysz dan na bazie wotowiny,
serow pottwardych, dziczyzny.

Nagrody:
Ztoty medal XI Ogdlnopolski Konkursu Win o Grand Prix -
Winobranie 2020 Ztoty medal Xl Konkurs Polskich Win i

Cydrow o Medal ENOEXPO 2019 @




Jaworek Riesling 2019

Biate wytrawne wino
Rocznik: 2019
Szczep: 100% riesling
Alkohol: 13%
Niefiltrowane

Biate wino o petnej, zwartej strukturze,

bedacej efektem 24 godzinnej maceracji.

Kontakt ze skérkami nadat winu petng,

stomkowg barwe. W dojrzatym aromacie odnajdziemy
gruszki, brzoskwinie, pdzne jabtka. Delikatne,
garbnikowe tony wspotgrajg z wyrazng kwasowoscig.
Brak filtracji dodatkowo pozwolit zachowac petnie smaku,
komponujac wino chociazby z ttustymi rybami.

Nagrody:
Brazowy medal XI Konkurs Polskich Win i Cydrow
0 Medal ENOEXPO 2020

Jaworek Zweigelt

Szczep: zweigelt

Wino: czerwone wytrawne
Alkohol: 12 %

Kwasowos¢: 5,1 g/l

Cukier resztkowy: 3,7 g/l
Niefiltrowane

Zweigelt 2017, czerwone wino stotowe z delikatnie
filetowymi refleksami, lekkie i harmonijne, z dwdch
rocznikow, w ktorym diugie lezakowanie w debowych
beczkach uwydatnito aromaty debiny, wanili,
przetamane owocami dojrzatych jezyn, czeresni oraz
wisni, z wyczuwalnym delikatnym posmakiem pestki.
Dobra kwasowos¢ oraz miekkie taniny w ustach potgczg
zweigelta z daniami z czerwonego miesa, ttustego

drobiu, duszonymi lub pieczonymi warzywami.
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Jaworek Regee2

Czerwone wytrawne wino

Rocznik: 2016 /2017

Szczep: 100% regent

Alkohol: 12,5 %

Dojrzewanie: 30-mc beczka dgb us/fr

Czerwone wino, ktorego niezwykle wyraziste aromaty,

w pierwszym nosie dymne, waniliowe, z czasem ustepuja,
uwypuklajgc owocowe akcenty, gtéwnie dojrzatej wisni, jezyny,
suszonej sliwki. Wyraziste taniny podkreslajg smak lesnych
owocow, a maceracja gron nadata winu mocny
ciemnoczerwony kolor. Idealny kompan do dziczyzny, mies
grillowanychi, pieczenii oraz serow.

Nagrody:

Srebrny medal XI Ogdélnopolski Konkursu Win o Grand Prix -
Winobranie 2020

Srebrny medal Miedzynarodowy konkurs win Cuvée2020 Ostrava
Srebrny medal VI Swieto Sera i Wina. Spotkanie Regionéw 2019
Srebrny medal IV Miedzynarodowy Konkurs Win
TUCHOVINICONTEST 2019
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Wszystkie wina sg produkowane i butelkowane w Winnicach Jaworek. Pojemnos¢ kazdej butelki
wynosi 0,75 I oraz 0,5 | Jaworek Miodowe. Wina dostepne sg w sklepie firmowym na terenie winnic
w miejscowosci Miekinia, ul. Kosciuszki 48a.

Sklep otwarty jest od poniedziatku do pigtku w godzinach 8:00-19:00.

Podczas zakupdw mozna skorzystac z porad i pomocy w doborze odpowiedniego wina dla Panstwa
potrzeb i smaku.

Po wiecej informacji prosimy kontaktowac sie pod nr tel.: 663 944 445.

Zamowienia przyjmujemy rowniez drogga mailowa:

m.jaworek@winnicejaworek.pl @



