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WINNICE JAWOREK

W potozonej na Dolnym Slgsku Miekini, sgsiadujacej z Wroctawiem i Sroda
Slaska - miejscem historycznych upraw winorosli, w roku 2001 zostaty
zatozone przez Ewe i Lecha Jaworkdéw - Winnice Jaworek.

Gtébwnym celem przedsiewziecia jest uprawa winorosli  wihasciwej
(Vitis vinifera) z przeznaczeniem na produkcje wina regionalnego, miodéw
pitnych bazujacych na soku winogronowym oraz nalewek i destylatow
owocowych na bazie miodu.

Plantacja winorosli aktualnie obejmuje dwie parcele: Miekinia 15 ha oraz
Winsk 3,5 ha. Dzieki wielkosci areatu upraw Winnice Jaworek sg jednymi
z najwiekszych winnic w Polsce. Historycznie w winnicach na obszarze 24 ha
testowanych byto ponad 30 odmian winorosli sprowadzonych miedzy innymi
z Niemiec, Austrii i Francji. Na plantacjach uprawiane sg m.in. szczepy takie
jak: Riesling, Pinot Noir, Chardonnay, Cabernet, Regent, Zweigelt, Solaris,
,Pinot Gris, Monarch, Gewurztraminer, Muscat Ottonel i inne.

Wina Jaworek produkowane sg z recznie zbieranych i selekcjonowanych
owocow. Czerwone zanim trafig do butelek dtugo lezakuja w beczkach debu
amerykanskiego lub francuskiego, ktorym zawdzieczaja odpowiednie
aromaty. Biate za$ swdj wyszukany smak i aromat zawdzieczajag m.in.
fermentacji w tankach z zachowaniem odpowiednio niskich temperatur.

Poza odtworzeniem upraw i produkcjg wina istotnym dla witascicieli winnicy
byto odrestaurowanie i przywrdcenie dawnej swietnosci zabudowaniom
pochodzacym z XVIII wieku, znajdujacym sie na terenie winnicy. Budynki
zabytkowego folwarku zachowaty swdj niepowtarzalny charakter mimo,
iz zostaty dostosowane do potrzeb produkcji, przechowywania, sprzedazy
wina, prowadzenia restauracji i dziatalnosci turystyczne;.



Jaworek Musiak 2020

Biate musujgce / Ekstra brut
Rocznik: 2020

Szczep: 100% riesling
Alkohol: 12%

Dojrzewanie: 2-mc na osadzie
Samociek / Niefiltrowane

CR: 3,0 g/l | KC: 8,5 g/l

Wino musujgce z odmiany Riesling, wytworzone

metodg wtérnej fermentacji w butelce bez usuwania
osadu - metoda Merreta. Lekkie, owocowe

i orzezwiajgce. Doskonaty letni aperitif, w aromacie
limonki, owoce cytrusowe, zielone jabtka.

Przyjemnie zaakcentowana kwasowos¢ nadaje
niepowtarzalnego ozywczego charakteru, a w ustach
nieco grejpfrutowo-drozdzowe tony uwydatniajg wrazenie
petnosci. Doskonate uzupetnienie dan z owocow morza,
chociazby krewetek, szparagow czy lekkich satatek.

Jaworek Riesling 2019

Biate wytrawne wino
Rocznik: 2019
Szczep: 100% riesling
Alkohol: 13%
Niefiltrowane

Biate wino o petnej, zwartej strukturze,

bedgcej efektem 24 godzinnej maceracji.

Kontakt ze skdrkami nadat winu petng,

stomkowg barwe. W dojrzatym aromacie odnajdziemy
gruszki, brzoskwinie, pézne jabtka. Delikatne,
garbnikowe tony wspotgrajg z wyrazng kwasowoscig.
Brak filtracji dodatkowo pozwolit zachowac petnie smaku,
komponujgc wino chociazby z ttustymi rybami.

Nagrody:

Bragzowy medal XI Konkurs Polskich Win i Cydrow
0 Medal ENOEXPO 2020

MUSIVK 2020
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Jaworek Cabane 2017

Czerwone wytrawne wino

Rocznik: 2017

Szczep: 40% cabernet carbon,

25% cabernet cortis, 25% cabernet dorsa,
10% dornfelder

Alkohol: 12 %

Dojrzewanie: 19-mc beczka dgb us/fr
Niefiltrowane

CR: 6,0 g/l | KC: 5,4 g/l

Czerwone wino, bedace efektem kupazu odmian winorosli
uprawianych na naszych winnicach. Ztozona struktura oparta
na kontakcie wina z debowa beczkg ujawnia nuty lekko
tytoniowe, skdrzane, z czasem uzupetniajgc 0 aromaty jezyny,
wisni, a takze zielonej papryki. W ustach lekka kwasowosc
oraz wyczuwalne taniny Swietnie skomponujg wino z daniami
Z Czerwonego miesa, pieczonymi warzywami,

serami dtugodojrzewajgcymi.

Nagrody:
Srebrny medal Konkurs Win Polskich WINOPL 2021

Jaworek Monarch 2017

Czerwone wytrawne wino

Rocznik: 2017

Szczep: 100% monarch

Alkohol: 13 %

Dojrzewanie: 19-mc beczki debu us/fr
CR: 6,0 g/l | KC: 6,5 g/l

Monarch, czerwone wino o intensywnej petnej barwie,

ktore starzone w debowych beczkach przybrato ich charakter
w nieco dymnym aromacie z nutg wanilii oraz korzennych
przypraw, ttumigc lekko wyczuwalne owocowe tony wisni
oraz jezyn. Wyrazne taniny rownowazg smaki zielne,

nieco pestkowe. Dobry towarzysz dan na bazie wotowiny,
serow pottwardych, dziczyzny.

Nagrody:
Ztoty medal XI Ogdlnopolski Konkursu Win o Grand Prix -
Winobranie 2020 Ztoty medal Xl Konkurs Polskich Win i

Cydrow o Medal ENOEXPO 2019 { 3




Jaworek Regee2

Czerwone wytrawne wino

Rocznik: 2016 /2017

Szczep: 100% regent

Alkohol: 12,5 %

Dojrzewanie: 30-mc beczka dgb us/fr

Czerwone wino, ktorego niezwykle wyraziste aromaty,

w pierwszym nosie dymne, waniliowe, z czasem ustepuja,
uwypuklajgc owocowe akcenty, gtdwnie dojrzatej wisni, jezyny,
suszonej sliwki. Wyraziste taniny podkreslajg smak lesnych
owocow, a maceracja gron nadata winu mocny
ciemnoczerwony kolor. Idealny kompan do dziczyzny, mies
grillowanychi, pieczenii oraz serow.

Nagrody:

Srebrny medal XI Ogdlnopolski Konkursu Win o Grand Prix -
Winobranie 2020

Srebrny medal Miedzynarodowy konkurs win Cuvée2020 Ostrava
Srebrny medal VI Swieto Sera | Wina. Spotkanie Regionéw 2019
Srebrny medal IV Miedzynarodowy Konkurs Win
TUCHOVINICONTEST 2019

Jaworek Miodowe

Stodkie wino

Rocznik: 2019 m
Szczep: riesling, phoenix e
Alkohol: 14 % Objetos¢: 0,5 | 5
Dojrzewanie: 5 lat beczka debu us/fr [ 685

CR: 83,0 g/l | KC: 6,3 g/ 7

Stworzylismy dla Panstwa unikatowg recepture opartg jedynie

na wykorzystaniu roznych gatunkow wysokiej jakosci miodow
pszczelich oraz sokéw gronowych pozyskiwanych z winorosli
szlachetnej Vitis Vinifera. Dbato$¢ 0 wysokg jakosS¢ uzytych surowcow,
dtuga fermentacja brzeczki miodowo-gronowej, wielomiesieczne
dojrzewanie miodu w debowych beczkach pozwolity nam na uzyskanie
niepowtarzalnego, nieco innego w stylu trunku.

Nagrody:

Ztoty medal “VIII Ogoélnopolski Konkursu Win o Grand Prix - Winobranie 2017"
Champion

Ztoty medal “IV Konkurs Polskich Win Jasto 2017"

Srebrny medal “Miedzynarodowy konkurs win Cuvée2018 Ostrava”

Srebrny medal “V Konkurs Polskich Win Jasto 2018




Wszystkie wina sg produkowane i butelkowane w Winnicach Jaworek. Pojemnos¢ kazdej
butelki wynosi 0,75 | oraz 0,5 I Jaworek Miodowe. Wina dostepne sg w sklepie firmowym na
terenie winnic w miejscowosci Miekinia, ul. Kosciuszki 48a.

Sklep otwarty jest od poniedziatku do pigtku w godzinach 8:00-19:00.

Podczas zakupow mozna skorzystac z porad i pomocy w doborze odpowiedniego wina dla
Panstwa potrzeb i smaku.

Po wiecej informacji prosimy kontaktowac sie pod nr tel.: 663 944 445.

Zamowienia przyjmujemy rowniez drogg mailowa:
m.jaworek@winnicejaworek.pl




