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Agriéuitulre

Un «gros hobby », Dres de Wroclaw, dans le sud-ouest du pays

Le premier vrai v19noble polonals

Du vin en Pologne! La produc-

"tion n'est pas inédite, mais trés
rare. C'est ce que fait Lech Ja- ~

worek, 53 ans, sur 25 heciares,
dont 16 en productlon, a Mieki-
nia, prés de Wroclaw, au sud-
‘'ouest du pays. Reportage

«It's a big hobby! C’est un gros
hobby!» Nous sommes en Po-
logne, devarit la propriété... viticole
de Lech Jaworek: Ln petit homme &
la moustache blahche fagon Bras-

sens, accuellle son monde devant -

un 4x%4 japonais neuf. Lech Jaworek,
53 ans, a fait fortune en fabnquant
1 des motopompes industrielles.
LIl emploie soixanté-dix salariés
—-'pour' son ihdustrie. Plus quatre
personnes - pour ‘son..;  vignable.

- «J’avais acheté 120 hectares de -

terre et les batlments d'une an-

cienne ferme aprés la chute duRi- |
deau de fer, en 1988, raconte Lech .

‘Jaworek. Comme: Jje ne suis pas
~agriculteur, je-né savals oas quoi
faire de ces terres ‘Mais j'aime le
vin, E+ danpsla rngfnp l!\l avaitune

- petite tradnt:on de wgnes avant la
-guerre. Alors, je ‘me suis' “lancé
dans cette prcducﬂon 5. 1_ investis-
sement? «Je ne sais pas. C'est
une passion. Je pl e ce que Je
gagne iciln :
- Aujourd’hui, le v1gnoble d'El- Jot
sonnom, compte 25 hectares dont

16 en production; & ‘premisre ré-.
colte a eu lisu €n, 2004, Des rouge’
et des blanc. Ouelques milliers de”
les-

bouteilles. «Nous ‘sommes’
seuls & utiliser des cépages occi-
dentaux en Pologne, explique Gr-
zegorz Nowakowski, 30 ans, com-
mercial et bras droit du patron.
Nous expérimentons trente-cing
varietés. Surtout des cépages al-
lemands et autrichiens a cause du
climat. Mals aussi des plants fran-
cais: gewurztraminer, pinot noir,
pinot gris, cabernet, merlot, char-
donnay... Le blanc est plus appro-
prié, mais las rdsultats sont bons
en rouge aussl.»

Grzecorz Nowakowski fait tour-

ner un cabernset dans son verre,
«QOn nous disait que ce n'était pas

'*En Pofogne Lech Jaworek, dans sa vigne, & Mrekrma en ce-mois d ocfobre

poss:b]e de produire cela |ct!
Vous voyez le résultat... », sourit.
Certes, nous Ne SomMmes pas surLn
bordeaux d’antholdgie, mais le nes-

i’ tar paionals affiche un bon nez gt
-Ur” palals trés honorable. «12, 8°C
-54ns ajout de sucre!», pref;ise le

wtaculteur

«Nous vendangeons tard»

Le climat? «C’est, bien sdr, un

" handicap, explique Grzegorz. Le

thermométre peut descendre a
moins 20 °C, ici, I'hiver. Mais I'§té
il fait chaud. Et, avec la forét et les
lacs qui nous entourent, naus
avons une sortede microclimat}Et
puis, nous vendangeons tard -
entre début octobre et début no—
vembre - et nous protégeons ‘es
plants avec de Ia terre. » Du sable,
pourraat on presque dire, tant Ie%o|

est sableux ici.

Et la vents, anrs” Grzegorz ri-
gole. Il est commercial. Mais, pour-
tant, il ne commercialise pas de...
vins. Seulement des plants de
vigne. La loi polonaise n'autorisé
pas encore-la vente de ces «véri-
tables vins». Elle permet seule-
ment la vente des vins de fruits, pro-
duits en Pologne, a base de sucre
et de fruits rouges.

Mais le droit évolue. « Nous es-
pérons commencer & vendre I'an
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et

prochain», dit Grzegorz. En atten-
dant, il donne ou stocke sa pre-
migre, vendange dans I'ancienne
étable de briques rouges - de I'ex-
farme d'Ftat - transformée en chais -
a la frangaise, avec cuves et pres-
soir. Et sur la route du retour vers
Wroclaw, limposants  .maison
reuve, sur la gauche, ¢ est celle de
Lech Jaworek. .

‘ Antdfne HEFNE"_.

La Ialtene Nazart en redressement;udtmalre

En llle-et-Vilaine, la laiterie Nazart, située 4 Fougérss, a été placee mer-

credi, en redressementjudlma:re parle

tribunal de commerce de Rennes.

Elle emploie 95 salariés, avec 450 prcgucteurs laitiers et une collecte an-
nuelle de 90 millions de litres de lait. L'entreprise Nazart, qui se trouve en
cessation de palements depuis le mcis de mai, a déposé son bilan lundi’

Elle bénéficie d'une pehode d'obsery
mais dans un contexte laitier toujours

on aliant jusqu'au 14 decembre
Jficile. .



